ISTITUTO PROFESSIONALE  DI STATO

PER I SERVIZI ALBERGHIERI E DELLA RISTORAZIONE

“G. GIOLITTI” -  MONDOVI’

E SEDE COORDINATA “GIANFRANCO DONADIO” – DRONERO

Il Cibo della Festa

la cultura enogastronomica del territorio

 nel calendario contadino
Comunichiamo il programma del Convegno del 10 ottobre p.v., presso il nostro  Istituto in  Piazza IV Novembre 6 Mondovì, che darà inizio al Corso di aggiornamento teorico-pratico “ Il Cibo della Festa “ rivolto ai docenti ed agli alunni della scuola media. 

· ore 9,00:   Accoglienza dei partecipanti;

· ore 9,30: “Il Cibo della Festa come progetto”,  prof. Fulvio Romano, Dirigente 

      Scolastico   IPSSAR “G. Giolitti”; 

· ore 10,00: “Il calendario rituale del cibo”, prof. Piercarlo  Grimaldi,  Docente      
 
        di Antropologia  presso l’ Università degli studi di Scienze Gastronomiche

                         di   Pollenzo; 

· ore 10,30: “Biodiversità del Territorio e stagionalità dei cibi”, Piero  Sardo,   
 
         Presidente   della Fondazione  Slow  Food  per la  Biodiversità ;

· ore 11,00: Coffee break;

· ore 11,30: Laboratorio di Metodologia della Ricerca, dott. Davide Porporato, 
    
      Università Piemonte Orientale,Vercelli.

Il Dirigente Scolastico

prof. Fulvio Romano

Il progetto “Il Cibo della Festa” è rivolto sia al rinnovamento dei rapporti tra didattica e cultura del territorio che ad un orientamento consapevole e motivato dei ragazzi delle scuole medie verso l’Alberghiero. Il progetto si articola quindi anzitutto in quindici cene-eventi, sia nella sede di Mondovì che nella scuola associata di Dronero, aperti ad un pubblico esterno e, contemporaneamente, in un corso teorico-pratico di aggiornamento per i docenti delle classi terminali della scuola secondaria di primo grado. Mentre alle cene si potrà partecipare con una tempestiva  prenotazione, il corso per i docenti si concluderà con un concorso rivolto agli alunni delle scuole medie i  cui i ragazzi dovranno presentare ricette della tradizione attingendo al patrimonio familiare. Una giuria premierà con una borsa di studio, valevole per l’Istituto Alberghiero, il lavoro più significativo. 

(Progetto in collaborazione con: Slow Food, Università degli Studi di Scienze Enogastronomiche di Pollenzo, Ufficio Scolastico Provinciale, Ufficio Scolastico Regionale).

Iscrizioni e informazioni sul Corso-Concorso: prof.ssa Genta 0174/552249.

Prenotazioni alle Cene-eventi:  telefonare in orario d’ufficio al 347 / 4191785
CENE-EVENTI NELLA SEDE DI MONDOVI’
31 Ottobre 2008 Peccati di gola 
“Il Carnevale d’inverno”

01 Novembre 2008 Peccati di gola 
“ Enogastronomia della festa in Valle Arroscia”

05 Novembre 2008 Peccati di gola 
“La strada di San Martino” 

Oche castagne e vin

Ten tut per San Martin 

inizio Dicembre 2008 

“Il bue grasso di Carrù”

03 Febbraio 2009 

“ San Biagio” presso il monastero di San Biagio a Pogliola

20 Febbraio 2009 

“ Il Venerdì grasso”

25 Marzo 2009 

“L’Annunziata” presso il monastero di San Biagio a Pogliola

23 Aprile 2009 

San Marco  il cavalliere di ghiaccio

30 Aprile 2009 

“Piantè Magg” in Frazione 

Costamagna — Lequio Tanaro

6 Maggio 2009 

“Tea time equo e solidale”

CENE-EVENTI NELLA SEDE DI DRONERO
23 Ottobre 2008  

“San Luca”

13 Novembre 2008 

“ San Martino”

Degustazione vini novelli e cibi a base di oca e castagne

27 Novembre 2008

“Cena di magro per l’Avvento”

02 Dicembre 2008 

“Santa Bibiana” 

Quaranta dì e ‘na smana

15 Gennaio 2009

“Sant’Antonio”

e il maiale

29 Gennaio 2009 

“ Santa Brigida” 

Febbraio 2009 

“ L’orso occitano”

19 Marzo 2009 

“San Giuseppe” 










